
Características Principales

Doble Púa de Penetración Limpia: Cuenta con dos dientes curvados y perfectamente
afilados en los extremos, diseñados para fijarse con absoluta estabilidad en alimentos
de gran volumen, facilitando un volteo preciso y seguro.
Mango Alargado de Gran Alcance: Su brazo extendido mantiene las manos del operario
a una distancia óptima y segura de las altas temperaturas, el fuego directo, el vapor y las
salpicaduras de grasa.
Gancho de Sujeción Tipo Bastón: El extremo superior del mango incorpora una
terminación curva en forma de bastón, ideal para colgar el tenedor de manera ordenada
en la estación de trabajo o apoyarlo firmemente en los bordes de los equipos de
cocción.
Orificio de Colgado Integrado: Incluye un práctico agujero en la parte superior del brazo
que añade una alternativa versátil de almacenamiento vertical para optimizar el espacio
en cocinas de alta rotación.
Construcción Monobloque en Acero Inoxidable: Fabricado en una sola pieza de acero
inoxidable de calidad premium bajo estrictos estándares europeos. Al no poseer
uniones, remaches ni soldaduras, elimina cualquier rendija donde puedan acumularse
bacterias o residuos orgánicos, garantizando la máxima higiene alimentaria.
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